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Rekeningnummer: BE10 7340 2132 9804  
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Website:www.talternatief.net  
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Woordje van de voorzitter 
 

Dag beste gildeleden 

 

Het leven valt terug in zijn normale plooi, de drukke feestdagen zijn achter de rug. Feestdagen die 

deze keer gekenmerkt waren door de barre winterse omstandigheden.  Niet zozeer door strenge 

vorst maar door de veelvuldige en soms overvloedige sneeuwval.  Het leverde mooi plaatjes op en 

de kinderen hebben zich rot geamuseerd.  Doch in een periode waarin we steevast familie en 

vrienden opzoeken, werd onze mobiliteit danig op de proef gesteld.  Ik denk dat velen de eerstvol-

gende jaren niet meer zullen roepen om een witte kerst. 

 

Op 18 december  heb ik samen met nog enkele leden van onze gilde deelgenomen aan een wijn-

symposium dat was ingericht door de KH Leuven.  Het was een leerrijke en goedgevulde dag.  Er 

waren niet minder dan acht gastsprekers met afsluitend nog een proeverij van vijf Hagelandse wit-

te wijnen, allemaal van commerciële wijnbouwers.  Na afloop waren wij van oordeel dat onze wij-

nen hiertussen niet zouden misstaan. Dit zouden wij dan ook graag aantonen aan het grote publiek 

door een grote wijnproeverij van uitsluitend hobbywijnen te organiseren en bijbehorend een wed-

strijd uit te schrijven. Naar analogie dus met de hobbybrouwers vorig jaar.  Eerstdaags zullen 

de eerste gesprekken met de organisatoren van vorig jaar plaatsvinden. 

 

Tot nu toe hebben wij er nog niet veel ruchtbaarheid aan gegeven, maar sinds er half januari een 

artikel over verschenen is in de streekkrant, kunnen wij onze leden nu wel iets meer informeren. 

De stad Aarschot is van plan om een levende brouwerij in te richten in het CC Gasthuis. Dat wil 

zeggen een kleine brouwerij waar wel degelijk bier zal gebrouwen worden en dan nog wel de nieu-

we Aarschotse Bruine.  Er zijn twee verenigingen aangezocht om dit project mee te helpen realise-

ren. U raadt het al, Het Alternatief en De Aarschotse Bierwegers. Het welslagen van dit project zal 

grotendeels afhangen van de financiering enerzijds en van het namaken van de vroegere Aarschot-

se Bruine anderzijds.  Laten we hopen van wel. 

 

Onze activiteitenkalender is dit jaar weeral goed gevuld.  Zoals steeds kunnen kunnen er tijdens 

het jaar nog wel enkele bijkomen.  En met het uitnodigen van twee Duitse wijnboeren op onze 

wijnproefavond in november, die dit jaar geheel in het teken van de Moezelwijn zal staan, hebben 

we toch weer gezorgd voor een topactiviteit. Zo wordt 2011 voor ons en voor onze leden weeral 

een jaar om met spanning naar uit te kijken. 

 

Tot bij een volgende gelegenheid. Proost ! 
 

 

Hans 

Wel en wee 
 

Tim Sente en Annemie Aerts melden ons met trots de geboorte van hun tweede kindje,"Wout". 

Van harte proficiat aan beide ouders en grootouders.  

 

Dominique Coeck en Joke Bries melden ons met trots de geboorte van hun tweede kindje,"Nina".  

Van harte proficiat aan beide ouders en grootouders.  

 

Luc Steurs meld ons het overlijden van zijn vader. Wij wensen hem alle sterkte in deze droevige 

dagen. 
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Activiteiten 2011 

 

 

Vrijdag  7  januari  Nieuwjaarsreceptie  

 

Zaterdag 22  januari  Vergadering wijnmakers  

 

Do & Za 3& 5  februari  Brouwcursus in C.C. Het Gasthuis (volzet) 

 

Zaterdag 12  februari  Vergadering biermakers 

 

Zaterdag 19 maart Vergadering biermakers  

 

Zaterdag 26  maart Brouwers laten proeven van hun bier 

 

Zaterdag 2 april  Vergadering wijnmakers 

 

Zondag 17 april  Paasbrunch 

 

Zondag 8  mei Wandeling naar Scherpenheuvel. 

 

Zaterdag 14  mei Vergadering wijnmakers 

 

Zaterdag 28 mei  Vergadering bierbrouwers. 

 

Zaterdag 25  juni  Barbecue Lindenhof  

 

Zondag 31 juli  Wandeling met bezoek aan wijngaard. 

 

Maandag 15  augustus Streekproduktenmarkt.  

 

Zaterdag 27  augustus Gildereis  

 

Zaterdag 10  september Vergadering wijnmakers 

 

Zaterdag 24 september Vergadering biermakers 

 

Zaterdag 15  oktober Vergadering wijnmakers 

 

Zaterdag 22  oktober Gildefeest 

 

Zaterdag 29 oktober Vergadering biermakers 

 

   November: brouwcursus. 

Zaterdag 19 november Wijnproefavond 
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  Vernieuwing lidgelden - HERINNERING  
 

De leden die hun lidgeld voor 2011 nog moeten vernieuwen, kunnen dat nog steeds doen. Via 

overschrijving op ons rekeningnummer (BE10 7340 2132 9804 ) of bij een bestuurslid. Let wel ! 

VAW-Magazines worden sinds vorig jaar niet meer nagestuurd naar de leden die laattijdig hun 

lidgeld vernieuwd hebben. Deze worden aan ons overhandigd op de algemene vergadering van het 

VAW in april, waarna wij ze verder zullen uitdelen. 

 

Wil iedereen bij de eerstvolgende briefwisseling (Gildenieuws en VAW-Magazine) zijn gegevens 

eens nakijken (naam en adres). Bij eventuele fouten gelieve ons dan zo snel mogelijk in te lichten. 

 Gelieve ons ook jullie e-mail adres en telefoonnummer door te geven indien wij dit nog niet heb-

ben. Het is zo handig om iedereen te bereiken bij onverwachte omstandigheden of bij adresveran-

dering. Zo hebben wij vorig jaar problemen gehad met het bezorgen van ons gildenieuws aan en-

kele leden en dit bij gebrek aan communicatie. 

 

Alvast bedankt voor jullie medewerking. 
 

Hans  

Zaterdag 26 maart ï Onze brouwers laten hun bieren proeven 

 

Onze brouwers hebben voor de winter samen weer een grote hoeveelheid mouten aangekocht. Ik 

durf hier niet te schrijven hoeveel liters bier dat daarvan gemaakt kan worden, maar het zijn er ve-

le. Ze hebben de smaak goed te pakken en ze doen het ook niet onaardig, gezien de vele ereplaat-

sen op de wedstrijd voor hobbybrouwers vorig jaar. 

 

Op zaterdag 26 maart bieden wij onze leden en ook niet leden, de gelegenheid om in een gezellige 

sfeer kennis te maken met enkele van deze brouwers en hun bieren. Op het programma staan er 

een 8 a 10 tal bieren te proeven waarvan enkele begeleid van Belgian beer bits . Na de proeverij is 

er voor iedereen nog koffie en gebak voorzien.  

 

Kostprijs van deze avond (proevers, Belgian beer bits , gebak en koffie) : 6 ú leden, 8 ú niet leden. 

Inschrijven en betalen tot en met 16 maart.  

Hoe: overschrijving op ons rekeningnummer (BE10 7340 2132 9804 ) met vermelding 

"bierproeven". Of bij iemand van het bestuur. 

 

Iedereen van harte welkom ! 

 

Hans  
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Zomerwandeling: 31/7/2011. 

 
We vullen ons jaarprogramma verder in. Na de winterwandeling in 2010 gaan we dit jaar in het 

hartje van de zomer op stap. We weten dat dit niet in ieders programma past, maar dit mag geen 

beletsel zijn om voor de thuisblijvers een leuke namiddag te organiseren. 

 

 

Op zondagnamiddag 31 juli komen we allemaal samen op domein de Kwagt in de Schrieken, een 

natuurgebied in de Varenwinkel, Herselt. Van daaruit maken we een wandeling naar 2 wijngaar-

den. Eerst trekken we naar Kapittelberg een van de grootste wijngaarden in onze regio. Na een 

tweetal proevers wandelen we verder naar Tony Bries zijn wijngaard die een boogscheut verder 

ligt. Na een uitleg over de druiventeelt en enkele proevers gaan we terug naar de Kwagt. Daar 

wacht ons een picknick. 

 

 

We kunnen ons nog verder amuseren op het domein. Er is een grote vijver waarin we kunnen 

zwemmen en vissen. Er zijn ook grote volières met allerlei exotische watervogels. Als het weer 

een beetje meezit kan het een topnamiddag worden. De praktische uitwerking en informatie volgt 

later nog. 

 

 

Tony Bries. 

Contactpersonen 

Voorzitter & penningmeester: Hans Verreycken Adres: Elsleukenstraat 25 

Tel.: 016/56 98 15      3201 Langdorp 

E-mail: hansverreycken@hotmail.com 

 
 

Lesgever & redactie gildenieuws: Tony Bries Adres: Steijenhoflaan 85 

Tel.: 016/56 49 98  3130 Betekom 

 

 
Secretaris & redactie gildenieuws: Bart Willems Adres: Het Everbeur 11 

Tel.: 016/52 00 90   3130 Begijnendijk 

E-mail: talternatief@gmail.com 

 

 

Bestuurslid: Jan Willems Adres: Roosstraat 18 

Tel.: 013/77.79.09   3201 Langdorp 

 

 

 

Bestuurslid: Rik Speltincks  Adres: Langestraat 41 

Tel.: 016/50.01.39  3202 Rillaar 
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Vergadering biermakers: zaterdag 12 februari 20 uur. 
 

We gaan de winnende bieren van de keuring bespreken en sommige ook proeven. We hebben alle 

brouwbladen we kunnen deze vergelijken. We gaan uitzoeken waarom deze bieren eruit sprongen.  

Misschien kunnen we hieruit inspiratie opdoen om nog beter bieren te brouwen.  Op 26 maart heb-

ben we een degustatie gepland van onze bieren. We kiezen een achttal bieren die we die avond aan 

gans de gilde voorstellen. 

Wijnsymposium: 18-12-2010 
 

Op 18 december ging in de K H L Leuven een groot wijnsymposium door. Na jaren verdeeldheid 

lijkt het erop dat de Belgische wijnbouwers terug een samenwerkingsverband willen opstarten. ôt 

Alternatief was goed vertegenwoordigd, want we willen op de hoogte blijven van de ontwikke-

lingen in onze interessesfeer. Met de steun van de provincie en van de academische wereld moet 

een samenwerkingsverband van wijnbouwers toch mogelijk zijn. Er werden een aantal voor-

drachten gegeven over verschillende aspecten van het wijnmaken. Er zijn toch een aantal ontwik-

kelingen die onze interesse verdienen. Het verheugt ons dat er vanuit de overheid toch wel posi-

tieve interesse komt voor de mogelijkheden in de wijnbouw. Andere signalen in verband met 

strengere regelingen en controle op de amateurwijnbouwers zijn dan weer zorgwekkend. Het is 

nog steeds zo dat alle wijnbouwers in Vlaanderen voortkomen uit amateurkringen. Overdreven 

controle zou wel eens alle hoopgevende ontwikkelingen in de kiem kunnen smoren. 

 

In elk geval zaken die we best op de voet volgen, zodat we onze leden kunnen informeren. 

 

Tony. 

De nieuwjaarsrecptie van 7 januari 

 

Onze leden waren massaal ingegaan op de uitnodiging om onze nieuwjaarsreceptie bij te wonen. 

De parochiezaal van Wolfsdonk was dan ook goed gevuld.  De sfeer zat er meteen goed in, blijk-

baar was iedereen nog in feeststemming.  

Na een korte toespraak werden de hapjes bovengehaald.  Een streling voor het oog en een pallet 

van smaken in de mond.  We werden ook getrakteerd op een wervelend optreden van Hasibah en 

haar Bellydancers.  Exotisch geklede buikdanseressen die het beste van hun kunnen vertoonden. 

De avond kon niet meer stuk.   

Bij menig glas gildebier en gildewijn werd er verder druk bijgepraat. Spijtig dat er altijd een eind 

moet komen als het plezant is maar om half twee werd het tijd om de deur van de parochiezaal te 

sluiten. 

                                                                                                                                Hans  
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De hapjes van de nieuwjaarsreceptie 
 

Courgettemousse voor 15 potjes 

 

1 courgette ongeschild  peper & zout   2 el water  

2 eetlepels mascarpone  1 sjalot    1 el fijngesneden bieslook 

1 el olijfolie   15 rivierkreeftstaartjes  15 stukjes komkommer 

Bereidingswijze; 

Stoof de fijngesneden sjalot aan in de olijfolie evenals de in blokjes gesneden courgette 

Kruid met wat peper & zout en voeg de 2 el water toe.  

Laat 10 minuten sudderen. Mixen of blenderen tot een fijne mousse.  Laten afkoelen 

Meng de mascarpone met de fijngesneden bieslook, peper & zout, laat opstijven in de koelkast. 

Als de courgettemousse goed gekoeld is mengen met de mascarpone en in glaasjes verdelen. 

Eventueel binden met 5 gr. gelspressa of een  geweekt blaadje gelatine 

Afwerken met een takje bieslook, komkommer en een rivierkreeftstaartje. 

 

 

Peperkoek ï Roquefort -  gerookte kalkoen voor 12 stuks 

 

3 sneetjes peperkoek zonder parelsuiker  100 gr roquefort 

6 sneetjes gerookte kalkoen    12 prikkertjes 

Bereidingswijze; 

Snij de peperkoek in vier. Beleg met een sneetje Roquefort. Snij de gerookte kalkoen diagonaal 

door en rol op. Prik er een prikkertje door en steek op de peperkoek. 

 

 

Krab met wasabi voor 12 stuks 

 

3 el krabvlees van goede kwaliteit  Wasabi 3 koffielepels mayonaise  

peper & zout     bieslook 

Bereidingswijze; 

Meng de uitgelekte krab met een mespuntje wasabi de mayonaise peper & zout. 

Draai met 2 koffielepels quenelle en leg op een hapjes bordje, daarnaast een puntje wasabi. Werk 

af met wat bieslook. 

 

 

Appel ï vijgenconfijt ï zwarte woud ham 12 stuks 

 

1 jonagold   vijgenconfijt   koriander  boter  

3 sneden zwarte woud ham  sap van 1 citroen 

Bereidingswijze; 

Snij de jonagold in vier verwijder het klokhuis, snij de partjes in drie en wentel ze even door het 

sap van 1 citroen. Bak de blokje jonagold aan in wat boter 1 minuut. Laat afkoelen op wat keuken-

papier. Snij de ham in vier en rol op steek er een prikkertje door. Lepel op ieder appelblokje wat 

vijgenconfijt, leg daarop een blaadje koriander en steek er ten slotte het prikkertje met de ham op. 

Serveer in een cupje 




